
 

 

Menü  „Tanz den Herbst“  2025 
 

Zum Empfang & Flying Buffet 

Kessler Sekt weiß und rosé                 Freixenet Sekt alkoholfrei 
Laugengebäck - Fleischkäse – 
Käse              

Mini Käse Croissants 

Thunfisch- und Linsen-Schnitten    Käseschnecken & Cheese Pie 

 
Vorspeisen 

Koreanischer Gurkensalat Papayasalat 

Griechischer Nudelsalat Blaukrautsalat – Roquefort - Cranberries 

Salat Nicoise  
mit/ohne Thunfischbällchen                 

Linsensalat mit Wasabicreme 
und/ohne Räucherforelle 

Caprese Spieße Kürbismus - Thaicurry                                       

Antipasti Spieße vom Pollo Fino                                

Quiche Lorraine                                         Quiche grüner Spargel 

Currywurst Bratwurst in Burgundersauce 

Melone - Tiroler Speck Blätterteigtaschen - Spinat – Feta       

Melonenstreifen  
- Krebsfleisch - Limettenblättersud 

Wraps  
Räucherlachs/Kichererbsen – Hummus 

Mini-Bowl - Mango, Gurke, Lachs Brezelfleischküchle 

Datteln, Aprikosen, Pflaumen  
- im Speckmantel 

Sushi-Variationen  
(kein roher Fisch) 

 
 



 

 

Hauptspeisen 

Zarter Spanferkelrollbraten kross gegrillt in leichter Kümmelsauce  
und Apfelrotkraut 

 
Geschnetzelte Putenbrust mit Egerlingen und 

herbstlichem Lauch in leichter Pfefferrahmsauce 

Pie gefüllt mit roter Linsencreme, Karotten und Räuchertofu mit 
geröstetem Kürbis und Whiskyrahmsauce 

Beilagen 

Knöpfle - Schupfnudeln – Herbstliches Ratatouille 

 
 

Desserts 

Tiramisu & Spekulatius-Trüffel Bratapfelkompott - Mandel Crumble 

Käsesahne-Törtchen Pasteis de Nata 

Rahmjoghurt  
- Zimtpflaume - Waffelröllchen 

Rosmarin - Panna Cotta  
- Waldfrucht-Spiegel 

Himbeertraum Macarons 

Schichttorte Fruchtsorbets mit Schuss 

Schokopudding  
- Eierlikör - Vanillesauce 

Dampfnudeln  
- Kirsch-Schoko-Füllung - 
Vanillesauce 

Feines aus Callebaut-Schokolade Frischer Obstsalat 

Frische Datteln  
süß oder salzig gefüllt 

Käse vom Brett 
 

Espresso-Variationen  



 

 

 


